
Carpaccio de Saint-Jacques – citron caviar – agrumes –  
crème d’Isigny 

Supplément caviar Impérial de France 15gr – 30€ 

— 

Suprême de volaille fermière – morilles – purée de pommes de terre truffée – 

sauce vin jaune 

Supplement: Melanosporum truffle 5g  – 20€ 

OU 

Filets de sole rôtis – œufs de brochet fumé – mousseline de butternut –

sauce champagne Perrier-Jouët 

Supplément caviar Impérial de France 15gr – 30€ 

— 

Délice de la nouvelle année à la noix de coco, fruits exotiques 

— 

Bonbons chocolat praliné

MARDI 31 DÉCEMBRE 2024
200 € / PERSONNE *

À partir de 18h30

Prix net TTC en euros, service inclus *
Boissons non incluses

Paris



MARDI 31 DÉCEMBRE 2024
350 € / PERSONNE *

À partir de 21h30

Paris

Raviole de foie gras – champignons des bois – noisettes –  

sauce Albufera

— 

Carpaccio de Saint-Jacques – caviar Impérial de France – agrumes –  

crème d’Isigny 

— 

Suprême de volaille fermière – truffe Melanosporum – morilles –  

purée de pommes de terre truffée – sauce vin jaune 

OU 

Filets de sole rôtis – caviar Impérial de France – mousseline de butternut – 

sauce champagne Perrier-Jouët 

— 

Délice de la nouvelle année à la noix de coco, fruits exotiques 

— 

Bonbons chocolat praliné

Prix net TTC en euros, service inclus *
Boissons non incluses


